CHATEAU MARTINAT

GRAND VIN DE BORDEAUX
ROSE

FICHE TECHNIQUE

Le Vignoble

COMMUNE de LANSAC 11 HA/

SOL : ARGILO-GRAVELEUX

EXPOSITION : SUD-SUD OUEST /

AGE MOYEN DU VIGNOBLE : 40 ANS

DENSITE : 6200 PIEDS/HA

CEPAGES assemblages : CABERNET SAUVIGNON & MERLOT

Conduite du vignoble
CERTIFIE HVE3
EBOURGEONNAGE
EFFEUILLAGE MANUEL
VENDANGE VERTE
ENHERBEMENT NATUREL DES SOLS

& Vendange
t MANUELLE AVEC TRIE ET SOIN

Vinification
PRESSURAGE TRES LENT PRESSOIR PNEMATIQUE
FERMENTATION LONGUE EN CUVE INOX THEMOREGULEE
A BASSE TEMPERATURE / MACERATION SUR BOURDES

Elevage
EN CUVE INOX THEMOREGULEE

Production
3500 0.751 COLS selon le millésime / 150 Mg

par une bouche fruitée et gourmande ; un vin vif et
friand qui accompagnera joyeusement vos repas d’été.

? Un vin & la robe rose pdale et brillante qui se caractérise

Lucie et Stéphane DONZE CHATEAU MARTINAT 33710 LANSAC
Tel: + 33 (0)6 11 17 08 28 * s.donze@chateau.martinat.com
www.chateau-martinat.com


mailto:s.donze@chateau.martinat.com

