EPICUREA DE CHATEAU MARTINAT

GRAND VIN DE BORDEAUX
COTES DE BOURG

FICHE TECHNIQUE

Le Vignoble
COMMUNE de LANSAC 11 HA /SOL : ARGILO-GRAVELEUX
EXPOSITION : SUD-SUD OUEST / AGE MOYEN DU VIGNOBLE : 40 ANS CEPAGES :
60% MERLOT 40% MALBEC
DENSITE : 6200 PIEDS/HA /CEPAGES

Conduvuite du vignoble
CERTIFIE HVE3 EBOURGEONNAGE et EFFEUILLAGE MANUEL
VENDANGE VERTE ENHERBEMENT NATUREL DES SOLS

Vendange
MANUELLE AVEC TRIE ET SOIN (SELECTION MICRO PARCELLE)
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Vinification
EN CUVE BETON THEMOREGULEE PENDANT ENVIRON
QUATRE SEMAINES SELON LE MILLESIME

EN FUTS DE CHENE FRANCAIS PENDANT 18 MOIS
FERMENTATION MALOLACTIQUE EFFECTUEE EN FUT.

. Elevage

« Un vin sombre et dense au un nez épicé et toasté,
une bouche savoureuse et complexe une belle
structure élégante et puissante. Un flacon de garde

DISTINCTION

JAMES SUCKLING

A very atiractive, deep-set array of ripe dark plums, chocolate and
toasted spices with graphite, too. The palate has a deep-set array of
dense, ripe and rich fruit, suave tannins and a long, effortless finish. Try SUCKLING
from 2022. N
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WINE ENTHUSIAST 91 Points

“The luxury cuvée from this estate, this blend includes 70% Merlot and 30% Malbec. It is still
wood laden, with strongly toasty flavors that are balanced by opulent black fruits and firm
tannins that promise a richly succulent wine. It will need plenty of time, so don't drink before
2022."”

BETTANE et DESSEAUVE
Une cuvée ambitieuse, avec un boisé toasté de qualité, un joli fruit mir et massive aux tanins
imposants Gros potentiel de garde.
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